
Toutes nos viandes sont d’origine 
française.

Tous nos menus sont servis avec du 
pain bio.

*Fait maison

Lundi 29 juin
Menu végétarien
Salade verte bio*

Tajine végétarienne*
Semoule de couscous bio*

Comté AOP bio
Fruit

Mardi 30 juin
Caviar d’aubergines bio*

Cœur de filet de merlu sauce curry*
Riz pilaf bio*

Yaourt nature bio
Fruit

Mercredi 1er juillet 
Pépinettes bio au chèvre, romarin et 

abricots*
Saucisse chipolatas *

Carottes bio à la crème*
Fruit
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Jeudi 2 juillet
Melon jaune bio

Rosbif* – Mayonnaise
Arlésienne de légumes bio*
Cookies* et verre de lait bio

Sous réserve de changement 
& selon approvisionnements.

Nos menus risquent de 
contenir des allergènes parmi 
les suivants : Arachide, céleri, 
céréales contenant du gluten, 
crustacés, fruits à coque, lait 
de vache, lupin, mollusques, 
moutarde, œufs, poissons, 

sésame, soja, sulfites. Pour 
plus d’informations, n’hésitez 

pas à prendre contact.
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