Toutes nos viandes sont d'origine ¥ N

0 _ > francaise. \*ﬁf
Men us co al reS| Tous nos menus sont servis avec du

pain bio. g |

et Centre de Loigirs

Lundi 29 juin
Menu Végelarien
Salade verte bio* & |
Tajine végétarienne*
Semoule de couscous bio* P

@ i) Comté AOP bio

Fruit

Mardi 30 juin
BBS Caviar d’aubergines bio*

Caeur de filet de merlu sauce curry”
Riz pilaf bio* s i |
FiEE Yaourt nature bio *

Fruit

Mercredi I juillet
Pépinettes bio au chevre, romarin et

m abricots*

Saucisse ch/polatas

Carottes bio a la creme* m
Fruit

Jeudi 2 juillet T
Melon jaune bio
Rosbif* - Mayonnaise =
Arlésienne de legumes blo
Cookies” et verre de lait bio

Vendredi 3 uille
Repas surprise

Sous réserve de changement
& selon approvisionnements.

Nos menus risquent de
contenir des allergénes parmi
les suivants : Arachide, céleri,
céréales contenant du gluten,
crustaces, fruits a coque, lait

de vache, lupin, mollusques,
moutarde, ceufs, poissons,
sésame, soja, sulfites. Pour
plus dinformations, n’hésitez
pas a prendre contact.

Document réalisé par la Cuisine Centrale de Chamonix Mont-Blanc
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