Menus Scolaires et Centre de Loisirs

<N
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise. Y s/

Tous nos menus sont servis avec du pain bio. FIEEE *Fait maison
Lundi 22 juin
Pastéque bio* FiEES
Coquillettes 1/2 complétes bio au saumon et beurre blanc* FiiEs
Saint Paulin
Poires bio au sirop rilEs

Mardi 23 juin - Menu Vegetarlen
_ Nem aux légumes bio [
CEufs bio brouillés a la portugaise* & Courgettes bio émincées sautées* T

Yaourt bio fermier a la fraise Fif
g
Mercredi 24 juin

Salade verte bio vinaigrette & I'huile de colza* S
@ u‘@ Sauté de porc Iabel rouge d la tomate et olive* &Gratin de crozets bio au gruyére* ' g
| ¥ Purée de pommes bio, locales et fraises bio

"

Jeudi 25 juin - Repas grec
Tzatziki* et pain pita
Moussaka d’agneau maison*
Riz bio*

Vendredi 26 juin
Salade nigoise*
Brandade de poissons*
Tomme de chévre de la Ferme & Laya ® ®
FE me

wr

Document réalisé par la Cuisine
Centrale de Chamonix Mont-Blanc

Fruit
Sous réserve de changement & selon approvisionnements.
Nos menus risquent de contenir des allergénes pa les suivants: Arachide, céleri, céréales contenant du

gluten, crustacés, fruits & coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, ceufs, poissons, sésame, soja,
sulfites. Pour plus d'informations, n’hésitez pas a prendre contact.
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