Minus Seonlaires ef
. . x CHAMONIX-MONT-BLANC
Centre de Loisirs

Toutes nos viandes sont d'origing frangalse. e/

Tous ngs menus sont servis aviee du pain big. FIEH

*Fait maison

Lundi 1+ juin
BI¢ bio £n salade* TEH
Saucisses de Toulpuse® & Potléx d’aubergines £f tomates™
Petit fromage frais bio i

Frulf
Mardi 2 juln < Menu Végétarien
CEufs durs bly mimosa® i
Boulettes italiznnes bin* & Ratatoullle bis*
H -. e Meule de Savoie v HER

wr

Saladx de fruits au sirap

Mereredi 3 juin
Salade de spirales tricolores bip* TES
Quenelles de brochet sauce crustacés* & Epinards
i | ﬁ Yaourt fermier bin 3 1a rhubarbe

Feudi 4 juin
i Salade verte big aux dis d"emmental &f noix bip* TEH
Enmincés de bazuf au paprika® & Carottes bio au brurre” FiEE
Tarte aux fralses”™

Document réalisé par la Cuisine
Centrale de Chamonix Mont-Blanc

" Vendredi S juin = Repas Sénégalais
Hounous de patates douces bin* £ pain aux mais bio FIE
Mafé de pilons de poulet fermier et Jégumes sauce cacahuite® & Riz lIong ¢t sauvage™®

ﬁ Thiakry 4 I"ananas™
Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nas menus risquent de contenir des allergines parmi Ies suivants : Arachide, célerl,
céréales contenant du gluten, crustacés, fruits & coque, lait de vache, Jupin, mollusques,
moutarde, teufs, polssons, sésame, soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hiésitez pas &

prendre contact.
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