200

CHAMONIX-MONT-BLANC

Crostiilette
la marmotte

MENUS CENTRE OE LOISIRS
LUNDI 13 AVRIL
“ FAIT COLESLAW BIO~ 2
MAIsen FILET DE LIEU NOIR SAUCE AUX POIREAUX: -
RIZ B16 PILAF“ e

_ PORT SALUT -
PUREE DE POMMES ET RANANES R10 FIES

MARDI 14 AVRIL
MENV VECETARIEN
COQUILLETTES BI1O® 1/2 COMPLETES EN SALADE-
-mom OMELETTE BIO AUX HERBES: :
POELEE DE LECUMES 10+

MERCRED! 15 AVRIL poen

POMELOS BIO-
@@ JAMRON BLANC LABEL ROUCE SAUCE MADERE-
) LENTILLES BIO AV JUS

e CANEMRERT NORMAND AOP —
PUREE DE POMMES ET POIRES 216

— JEUDI 16 AVRIL
S5 SALADE VERTE R16 VINAICRETTE BALSAMIAUE:
D SAUTE DE DINDE BLEV BLANC COEUR SAUCE POULETTE:
_ COURCETTES BIO SAUTEES BT
CATEAV DF SEMOULE AU CARAMEL i

VENDRED! 17 AVRIL .
CONCOMBRES AU FROMACE BLANC 10~ il
COLIN SAUCE PESTO ROUCE
POMMES DE TERRE ANCLAISE BIO-
CLACE VANILLE-CHOCOLAT

ngw

NOS MENUS RISQUENT DE CONTENIR DES ALLERCENES PARMI LES SUIVANTS : ARACHIDE. CELERI CEREALES
CONTENANT DU CLUTEN. CRUSTACES. FRUITS A COQUE. LAIT DE VACHE. LUPIN. MOLLUSQUES. MOUTARDE.
OCUFS. POISSONS SESANME. SOJA. SULFITES POUR PLUS DINFORMATIONS N HESITEZ PAS A PRENDRE
CONTACT.
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