Tous nos menus sont servis avec du pain bio.
Toutes nos viandes sont d’origine francaise.
*Fait maison
Lu_ndi 13 Mai
Saumon*

Frites*
Compote de péches

4 Mai — Menu Végéte

" Ma ~Eb

Omelette bio épinards

"3" et emn ntal * & Riz pilaf bio*
Creme dessert chocolat bio
Fruit

Mercredi 15 Mai
Concombres bio a l'indienne *
Chipolatas* & Purée Saint Germain*
Beaufort AOP
Ananas au sirop

Jeudi 16 Mai
Salade verte bio*
Aiguillettes de poulet fermier sauce thai* & Ratatouille *
Boursin
Cake aux pépites de chocolat

Vendredi 17 Mai
Paella au poisson*
Yaourt nature bio
Fruit
Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergénes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales
contenant du gluten, crustacés, fruits a coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, ceufs,
poissons, sésame, soja, sulfites.

Pour plus d’informations, n’hésitez pas a prendre contact.
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