
Tous nos menus sont servis avec du pain bio.

Toutes nos viandes sont d’origine française. *Fait maison

Lundi 26 Février
Choux chinois vinaigrette*

Tomates farçies & Riz bio pilaf*
Carré frais nature

Fruit

Mardi 27 Février – Menu Végétarien
Céleris rémoulade bio*

Cappellettis aux fromages sauce ciboulette*
Purée de pommes bio, locales et myrtilles*

Mercredi 28 Février
Quinoa bio en salade façon taboulé*

Poisson du jour* & Carottes bio au beurre*
Meule de Savoie

Fruit

Jeudi 29 Février
Brocolis bio, pommes bio et locales*

Emincés de bœuf au paprika* & Pommes de terre écrasées au beurre*
Morbier AOP

Fruit

Vendredi 1er Mars – Menu Végétarien
Salade verte bio*

Quenelles natures* & Epinards bio*
Boursin ail et fines herbes

Tarte aux pommes bio et locales*

Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergènes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales 
contenant du gluten, crustacés, fruits à coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, œufs, 

poissons, sésame, soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas à prendre contact.


	Page 9

